
冬のオードブル
ご予算や、ご家族の人数に合わせてお選びください

国産若鶏の唐揚げ ［半身揚げ］  1,458円（税込） 国産若鶏の唐揚げ ［ぶつ切（4切）］  1,458円（税込）

串焼き［タレ焼］
6本盛合せ　
1人前 937円（税込）
（肉ねぎ/ハツ/砂肝/皮/
レバー /つくね）

串焼き［塩焼］
6本盛合せ　　
1人前 937円（税込）
（肉ねぎ/ハツ/砂肝/皮/
レバー /手羽焼） 

 

焼き鳥・唐揚げ  鳥安（とりやす）  　

tel.025-387-5283  〒950-3325 新潟市北区白新町2-12-3
ランチ 11：30-15：00   
ディナー【金曜・土曜・祝前日】 17：00-23：00 （22：00LO）　
　　　【日曜～木曜・祝日】 　17：00-22：00 （21：00LO）
12月31日はテイクアウトのみの営業［16：30最終受け渡し（閉店）となります］　
1月1日・2日はお休み、3日より通常営業　1月10日・11日・12日の3日間 冬休み 

ホームページ
toriyasu-niigata.com

焼 き 鳥        唐 揚 げ

T O R I Y A S U

※価格はすべて税込表示価格です

出汁巻き玉子
810円（税込）

■　カレー味
■　塩コショウ味
■　ガーリック味
■　ふつう味

※４種類の味からお選び下さい
■　　　カレー味
■　塩コショウ味
■　ガーリック味
■　　　ふつう味

※４種類の味からお選び下さい

タレ焼（創業以来継足しタレ使用）

塩焼（佐渡産塩使用）

慶（よろこび）セット
12,300円（税込）

5～
6人
前

鳥安セット
7,800円（税込）

3～
4人
前

※写真は慶セットです。

おせち
洋風、和風+洋風

※予約締切12月24日（日）まで
詳しい内容はスタッフまでお問合せください

22,000円（税込） 数量限定4人前 ノラ・クチーナ新潟鐙店 洋風おせち

壱の重（例）
県産キノコとポルチーニのオマール海老グラタン
アワビの柔らかジェノヴェーゼ煮込み　ほか
弐の重（例）
県産牛のローストビーフ
トリュフ入りチキンボローニャハム　ほか

4人前
ノラ・クチーナ新潟鐙店 和洋風おせち
焼き鳥・唐揚げ「鳥安」店とのコラボ

壱の重・和（例）
海老つや煮、黒豆、数の子、鮑旨煮,紅白なます、烏賊黄金焼き、
鰤西京焼き、昆布巻、とり八幡巻き ほか
弐の重（例）
紅ズワイ蟹と白身の紅白テリーヌ
すずまさ農園さんのプレミアムikkaかぼちゃのテリーヌ ほか

22,000円（税込） 数量限定

洋風

和風＋洋風

○国産若鶏の唐揚げ　○焼鳥　○数の子土佐漬け
○国産牛ローストビーフ　○有頭海老つや煮
○だし巻き玉子　○鰤西京焼き　○鳥安特製角煮　
○鮭子婦巻き　○黒豆　○南瓜サラダ
○越乃黄金豚ソーセージ　○さつま芋レモン煮
○ポテト磯部揚げ
仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます

ご予約受付中！！ お申し込みはお早めに！◎ご注文は、お電話または店舗にて承ります。商品名と数量をスタッフにお伝えください
12月29日・30日・31日/1月3日・4日・5日のお受け取りオードブル・特別会席は12月25日までのご注文をお願いいたします。
（ご予約多数の場合は締め切りにさせていただく場合がございます）尚、その他の商品もご注文多数の場合は締め切りとなる場合がございます。

1人
前

年末年始特別会席　5,000円（税込）
○国産若鶏の竜田揚げ　○数の子土佐漬け　○国産牛ローストビーフ　
○有頭海老つや煮　○だし巻き玉子　○鰤西京焼き　○鳥安特製角煮　○黒豆　　
○いくら　○鮭子婦巻き　○越乃黄金豚ソーセージ‥‥他　　


