
ご注文は、お電話または店舗にて承ります。商品名と数量をスタッフにお伝えください。（なるべく前日までにご予約お願いいたします。）
※材料在庫の状況によってはご予約を締め切らせていただく場合がございます。お早目のご予約をおすすめいたします。

鶏料理　鳥安（とりやす）　　
ホームページ▶▶

www.toriyasu.com
  tel.025-387-5283

Go To Eat券
使用できます！

2 0 2 1  S p r i n g  P l a n

新潟市の企業・団体様に
鶏料理鳥安 会席弁当「徳」
3,240円が
なんと1,740円に！
地域で弁当交流応援事業
単価3,000円（税抜）以上の弁当を
10個以上購入）、お弁当代金の
一部が補助されます。

（自治会・町内会）

今ならお得！！

※詳しくはスタッフにお問い合せください。

半額補助

新潟市北区白新町2-12-3 
昼 11：30-14：30   夜【金曜・土曜】 　　16：00-24：00（23：00LO）　
　　　　　　　　　【日曜～木曜・祝日】 16：00-23：00（22：00LO）

会席弁当 ～徳～  3,240円（税込）
旬のおかずを凝縮して詰め込んだ、老若男女問わず
人気の食べ応え抜群のお弁当です

ご予約受付中！！

toku

ご利用方法／
1.鳥安にお弁当の予約
2.ご利用申し込み用紙を区役所に申請
3.区役所からクーポン交付
4.鳥安にクーポン提出、半額金額をお支払い。
　人数分のお弁当を受け取り。

利用期間／2021年6月30日（水）まで（予定）
お問合せ／北区役所産業振興課商工観光　
　　　　　tel.025-387-1356

対象／

新潟市内の自治会・町内会や
サークルなどの
すべての団体・企業

※前日までにお申し込みください
※各コース5名様以上でお申し込みください

※仕入れ状況により内容産地が変更になる場合があります

①乾杯酒　②旬の前菜三種　③小鉢　　
④お造り三点盛　⑤国産ハーブ鶏 焼き鳥
⑥若鶏手羽揚げ・竜田揚げ
⑦県産 雪室熟成豚のロース ソテー　
⑧海老真薯の春キャベツ巻き
⑨地元のお蕎麦（山かけスタイル）
⑩自家製デザート

栄
さかえコース

3,300円（飲別）
（お一人様・税込）［2名様以上］

①乾杯酒　②旬の先付六種盛　③茶碗蒸し　　
④お造り四点盛　⑤新潟地鶏とハーブ鶏の串焼き 
⑥湯葉をまとった海老真薯揚げ 
⑦本日鮮魚～自家製フキ味噌焼き～ 
⑧低温調理 厚切牛タンのグリル　 
⑨蛤と季節野菜～清椀～
⑩鯛だし香る 〆の鯛茶漬け 
⑪自家製デザート盛合せ 

豊
ゆたかコース

5,500円（飲別）
（お一人様・税込）［2名様以上］

30分延長 550円（税込）

[ 4名様以上から承ります ]（※飲み放題のみは行っておりません。）
メニュー：生ビール、瓶ビール、焼酎、カクテル、ワイン、日本酒、ソフトドリンク など

コース料理＋1,620円（税込）2時間飲み放題

だし巻き玉子 842円（税込） 串焼6本盛り合わせ
（1人前・6本） 756円（税込）
◎さっぱり塩味　◎鳥安秘伝タレ味

▲国産若鶏の唐揚げ（ぶつ切り） 
　972円（税込）キャベツ付き
◎醤油味　◎カレー味
◎ガーリック味　◎塩コショウ味

手羽揚 518円（税込）
◎醤油味　◎カレー味
◎ガーリック味　◎塩コショウ味

▲国産若鶏の唐揚げ（半身） 
　972円（税込）キャベツ付き
◎醤油味　◎カレー味
◎ガーリック味　◎塩コショウ味

※オードブルは前日までにご予約ください　※仕入れ状況により内容産地等が変更になる場合があります

慶びセット（5～6人前）   
9,720円（税込）
舞セット（3～4人前）        
7,560円（税込）
鳥安セット（3～4人前）  
5,400円（税込）
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ご家庭で、お店で、卒業・入学・歓送迎会・お祝いのお料理はいかがですか！

A特製醤油味
　3コ　422円
　5コ　 702円
10コ 1,404円
15コ 2,106円
20コ 2,808円

B旨たれ味　Cシビ辛味

　　
　3コ　 486円
　5コ　 810円
10コ 1,620円
15コ 2,430円
20コ 3,240円A 特製醤油味　　B 旨たれ味　　　C シビ辛味

もも肉 むね肉

❶ お肉（もも肉・むね肉）をお選びください

❷ 3つの味からお選びください

❸必要な数量をお知らせください（税込）

［熟カラ］のおいしい秘密
◎安心・安全な国産鶏肉使用
◎特製醤油味の漬けだれに
　24時間漬け込み
◎50年間継ぎ足しの旨たれ

安心してご来店いただくために

など、衛生管理と安全対策に努めます

席数を削減し
間隔を確保

全スタッフマスク
の着用

アルコール消毒の徹底 毎時換気の実施

お
い
し
い
料
理
で
笑
顔
い
っ
ぱ
い

Ta k e
O u t
Menu

since 1971

有限会社山田は、
2021年おかげさまで
50周年を迎えますYAMADA co.,ltd

スマホ・パソコン
から申し込みが
できます。

創業50周年のから揚げ・焼き鳥専門店から新登場！！
安心・安全・おいしい
国産鶏のもも肉・むね肉から揚げ

お得


